Electrolux

PROFESSIONAL

Linea de Cocciéon Modular
thermaline 85 - Top gas 4 quemadores
sobre Horno a gas estdtico, 1 lado

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

588691 Top de 4 quemadores a gas, sobre horno
(MBQIGBHCPO) estatico a gas, mandos a un lado

Descripcién

Articulo No.

Unidad fabricada segun la norma DIN 18860_2 con borde frontal
descendente de 20 mm. Estructura interna de acero inoxidable que
garantiza una gran resistencia. Encimera de 2 mm de espesor en
acero 1.4301 (AIS| 304). Superficie plana, con bordes redondeados y
f&cil de limpiar. El sistema de union THERMODUL permite obteneruna
encimera sin juntas cuando se unen las unidades y evita que la
suciedad penetre. 4 quemadores de gas con combustion optimizada,
dispositivo de deteccion de apagado de llama, valvula manual
termopar de seguridad y llama piloto protegida. Qumadores de
"flower flame" de triple anillo con disefio antiobstruccién. Las valvulas
manuales de gas permiten un control preciso de la intensidad de la
llama. Soporte grande de hierro fundido con radios centrales
alargados para recipientes de varios tamafios. Bandeja
recogegrasas con esquinas redondeadas y orificio de drenaje. Los
mandos metdlicos con empuiadura «soft» de silicona higiénica
integrada facilitan el manejo y la limpieza. Camara de horno de gas
estdtico con puerta de 40 mm de grosor y placa base de acero
esmaltado ranurado. Camara del horno con 2 niveles de guias para
bandejas GN 2/1, 1o que permite una coccion simultdneay mas rdpida.
Termostato de alta resistencia con rango de temperatura hasta 300°
C, sensor electronico para un control preciso de la temperatura y

Aprobacién:

control manual de la humedad en la cdmara de coccion. El
elemento calefactor superiortambién puede usarse para asar, con
o sin modo de ventilacion.

Certificacion de resistencia al agua IPX4.

Configuracion: independiente, operado por un solo lado con
salpicadero.
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Caracteristicas técnicas

Dispositivo de fallo de llama por cada quemador para
proteccién en caso de extincion accidental de la llama.

Amplio tamafo de la rejilla de apoyo en hierro fundido con
una gran aleta central para permitirel uso de la parte inferior
de las sartenes mds pequenas.

Vdlvulas de gas manuales con posiciones fijas que permiten
un preciso control de la intensidad de la llama entre la
posicion mas alta y mads baja.

Vdlvula manual para apagar el horno.

Las cacerolas pueden desplazarse facilmente de una zona
a otra sin necesidad de levantarlas.

Puerta del horno de 40 mm de espesor para el aislamiento.

Fdcil acceso a los componentes principales desde la parte
frontal

El sistema de conexiones THERMODUL crea una superficie
de trabajo perfecta cuando las unidades son conectadas
entre si evitando la penetracion de suciedad a los
componentes vitales y facilitando la separacion de las
unidades en caso de reemplazamiento o reparacion.

Mandos de metal con empufiadura higiénica "soft-touch"
incrustada para facilitar su limpieza y mejorar su agarre. El
disefio especial de los mandos previene la filtraciéon de
liquidos o suciedad en los componentes vitales.

Lacdmara delhornotiene 2 niveles de guias para acomodar
rejillas 2/1 GN y la placa de la base es ranurada en acero
esmaltado.

El elemento de calentamiento superior del horno puede ser
usado como grrill.

Control manual de la humedad en la cédmara de coccidn.

Sensor electréonico para un control preciso de la
temperatura.

Quemadores con combustion optimizada. Quemadores
flower flame, triple aro de llama con un disefAo anti
obstrucciones.

Piloto y termopar 100% seguro.

Temperatura del horno hasta 300°C.

Quemadores patentados Flower Flame que se ajustan al

tamafo y forma de la bateria de cocina (Patente
EP2708813B1 y familia relacionada).

Construccion

Cada quemador estd equipado con una valvula manual de
seguridad termopary proteccion de la llama de encendido.

Top de 2 mm en 1.4301 (AISI 304).

Unidad fabricada en cumplimiento con los estdndares DIN
18860_2, con top antigoteo 20 mm y zdcalo retranqueado
70mm.

Fabricacién de la superficie completamente lisa con
minimas dreas escondidas para facilitar las tareas de
limpieza

Proteccion IPx4 contra el agua.

Bastidor interno de acero inoxidable de gran robustez.

accesorios incluidos

1 de Rejilla cromada para hornos PNC 910652

2/1GN

accesorios opcionales

Papel de panaderia para hornos PNC 910651 O

2/1GN

Placa inferior en acero inoxidable
2/1GN para placa de arcilla refractaria
en hornos de panaderia 800&900

C€

PNC 910655 O
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Placa de arcilla refractaria 2/1GN para PNC 910656

hornos

Junta tensora de precision entre
unidades con alzating, 850 mm

Apoyaplatos, 800mm
Apoyaplatos, 800mm

Estante abatible, 300x850 mm
Estante abatible, 400x850 mm
Estante lateral fijo, 200x850 mm
Estante lateral fijo, 300x850 mm
Estante lateral fijo, 400x850 mm

Zocalo frontal en acero inoxidable,
800mm

Zocalos izquierdo y derecho en acero

inoxidable, instalacion a pared, 850mm

Zo6calos izquierdo y derecho en acero
inoxidable, instalacién adosada,
1700mm

Zo6calo en acero inoxidable, 800mm,
instalacion a pared

Panel lateral estético en acero
inoxidable (12mm), 850x700mm

Panel lateral estético en acero
inoxidable (12mm), 850x700mm

Panel trasero 800x700mm, para
unidades con alzatina

Junta tensora de precision para lateral
izquierdo cuando va a pared o entre
unidades NO Therma, con alzating,
850 mm

Junta tensora de precision para lateral
derecho cuando va a pared o entre
unidades NO Therma, con alzating,
850 mm

Junta de cierre para lateral estético
(12mm) para unidades thermaline 85
con alzating, izquierda

Junta de cierre para lateral estético
(12mm) para unidades thermaline 85
con alzating, derecha

Junta tensora en forma de U para
instalaciones adosadas

INSERT.PROFILE,D850,TL-OTRAS
MARCAS

Panel lateral reforzado sélo para
combinar con estante lateral,
instalaciones a pared, derecho

Panel lateral reforzado sélo para
combinar con estante lateral,
instalaciones a pared, izquierdo

Kit de inyectores GLP para 4
guemadores (7 kW) sobre horno, gas
30/31

PANEL DIVISORIO DE ACERO
INOXIDABLE 850X700MM
IZQUIERDA/DERECHA

Placa radiante top para quemadores
abiertos de 7 kW y 10 kW

TAPA LATERAL DE ACERO
INOXIDABLE, RASANTE 850X700MM
IZQUIERDA/DERECHA

PNC 912498

PNC 912526
PNC 912556
PNC 912579
PNC 912580
PNC 912586
PNC 912587
PNC 912588
PNC 912634

PNC 912659

PNC 912662

PNC 912882

PNC 913003

PNC 913004

PNC 913013

PNC 913115

PNC 913116

PNC 913206

PNC 913207

PNC 913226
PNC 913231

PNC 913261

PNC 913262

PNC 913291

PNC 913670

PNC 913674

PNC 913686
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Gas

Potencia gas:
Opcidn del tipo de gas
Entrada de gas

Info

Temperatura de
funcionamiento del horno
Dimensiones de la cavidad
del horno (ancho):
Dimensiones de la cavidad
del horno (alto):
Dimensiones de la cavidad
del horno (fondo):

Dimensiones externas, ancho
Dimensiones externas, fondo

Dimensiones externas, alto
Peso neto

Configuracion
Potencia quemadores
frontales

Potencia de los quemadores

traseros

Dimensiones de los
quemadores traseros - mm
Dimensiones de los
quemadores delanteros -
mm

Horno GN

35 kW

1/2"

80 °C MIN; 300 °C MAX
683 mm
255 mm

671 mm

800 mm

850 mm

700 mm

163 kg

sobre horno;operativo por

un lado
7-7kW
7 -7 kW
@70 @70

@70 @70
GN 2/1
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